
V eTEC

ES

VENTAJAS

• Un sistema programable que regula la velocidad de la ventilación 
   requerida durante el proceso de cocción.

• Control automático de la velocidad del ventilador para campanas  
   (ya sea una única o varias) y techos filtrantes.

• Limita la extración a la zona exacta donde se está realizando el 
   proceso de cocción.

• A la puesta en marcha funciona a un mínimo del 30% de la 
   velocidad total del ventilador del sistema.

• Sistema de invalidación único para aumentar la velocidad del 
   ventilador de cada campana hasta el máximo bajo demanda.

• Incorpora un interruptor manual de encendido / apagado en 
   cada campana para maximizar el ahorro de energía.

• Ahorra dinero al reducir los niveles de consumo de energía hasta 
   en un 60%.

• Diseñado a medida para satisfacer sus necesidades específicas.

• También se puede incorporar a las cocinas existentes.   

VÉTEC – VENTILACIÓN BAJO DEMANDA

TECNOLOGÍA DE EFICIENCIA VIANEN

Hasta la mitad de la energía utilizada en su cocina se destina a la calefacción y la 
refrigeración.

Tomar decisiones inteligentes sobre el sistema de calefacción, ventilación y aire 
acondicionado de su cocina puede tener un gran efecto en sus facturas de servicios 
públicos, y en su comodidad.

El sistema de ventilación bajo demanda Vianen VéTEC está diseñado específicamente 
para conjuntos de campanas o campanas individuales, y techos filtrantes.

Junto con la gama de campanas de ahorro de energía de Vianen, conseguirá un gran 
ahorro en el consumo de energía en su cocina profesional.

El sistema VéTEC ajusta automáticamente la cantidad de extracción de acuerdo con el 
equipo y el área exacta donde se está llevando a cabo el proceso de cocción.

Al comprar un nuevo sistema de ventilación, considere la posibilidad de incorporar la
unidad de eficiencia VéTEC de VIANEN, el cual está diseñado a medida para satisfacer 
sus necesidades.

El sistema VéTEC también puede incorporarse a las cocinas existentes.

DESCRIPCIÓN

Los sensores controlan automáticamente la velocidad de los ventiladores según las 
necesidades de cada campana.

- Los sensores detectan el calor y el humo.
- Las señales se envían a la unidad de control del sistema VéTEC.
- La unidad de control VéTEC regula/ajusta la velocidad de los ventiladores 
  (extracción e impulsión) con compuertas eléctricas.
- Los ventiladores funcionan a una velocidad mínima del 30% al arranque del sistema.
- Los ventiladores se controlan automáticamente según la actividad de cocción realizada 
  bajo cada campana.
- Integrado en el sistema VéTEC existe un sistema de invalidación único para aumentar la 
  velocidad del ventilador de cada campana hasta el máximo bajo demanda.
- Se incorpora un interruptor manual de encendido / apagado en cada campana para 
  maximizar el ahorro de energía.

BENEFICIOS

- Hasta un 62% de ahorro en los costes energéticos de los ventiladores.
- Hasta un 45% de ahorro en los costes de calefacción y refrigeración del aire 
  acondicionado.
- VERDE – reducción de emisionesde CO².  

KITCHEN TECHNOLOGY
Vianen KVS B.V.
Finse Golf 18, 3446 CK Woerden
P.O. Box 163, 3440 AD Woerden, Holland
www.vianenkvs.com

Tel.: (+31) 348 - 41 63 00
Fax.: (+31) 348 - 42 15 95
info@vianenkvs.com

REDUCCIÓN DE EMISIONES DE CO2CO2
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COMPUERTAS REGULADORAS DETECCIÓN DE HUMO DISPLAY

Monitor

1. Compuerta eléctrica
2. Detección de humo
3. Monitor
4. Detección de calor
5. Conexión extracción
6. Unidad de suministro de calor/frío
7. Unidad de extracción
8. Regulador

Extractor

Ventilador de impulsión / inducción   

VÉTEC – VENTILACIÓN BAJO DEMANDA

REDUCCIÓN DE EMISIONES DE CO2


